
Champagne 1er Cru cuvée Auberge Fleurie
Mise en appétit

Escalope de foie gras de canard poêlée
Fraises Gariguette et rhubarbe

Asperges et noix de Saint-Jacques de la Baie de St Brieuc
Velouté à l’ail des ours

Filets de pigeonneaux rôtis, jus truffé
Dariole aux échalottes confites et quenelle de céleris

Douceur aux Griottines de Fougerolles
Mignardises

Pour accompagner votre repas:

Anjou blanc ‘Les Rochettes’ couleurs du Breuil 2023
AOP Coteaux d’Aix en Provence ‘John Angel’
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